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1. Enuna nota de fecl2¥ de febrero de 2006, la Misién Permanente del Peru ante la

Oficina de las Naciones Unida®iras organizaciones internacionales en Ginebra, presento

un documento que ha de distribuirse como documento de trabajo en la novena sesion del
Comité Intergubernamental sobre Propiedad Intelectual y Recursos Genéticos, Conocimientos
Tradicionales y Folcle (“El Comité Intergubernamental”).

2. Enlanota se indica que el documento se refiere a la experiencia del Peru en la lucha
contra la biopirateria. Dicho documento ha sido presentado en octuti@xal Consejo de

los ADPIC de la Organizamn Mundial del Comercio (OMC), con la signatiiPdC/W/458, y

su version en esparfiol debe ser considerada como version original.

3. En el Anexo del presente documento se reproduce el documento mencionado, tal como
ha sido recibido.

4.  Seinvita al Comité Intergubernamental

atomar nota del contenido del Anexo del
presente documento.

[Sigue el Anexo]
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ANEXO

ANALISIS DE POTENCIALES CASOS DE BIOPIRATERIA

El caso del Camu Camiigrciaria dubia)

INTRODUCCION

En los dltimos afos, el Perd hagsto en evidencia que una de sus principales
preocupaciones gira en torno a la proteccion de sus recursos genéticos (incluidos dentro de
Sus recursos biologicos) y de los conocimientos tradicionales asociados de los pueblos
indigenas del Peru, ante la gresiva tendencia a usarksin la autorizacion de sus titulares

y sin que medie compensacion alguna a los mispera desarrollar invenciones que buscan
finalmente ser protegidas a través del sistema de patentes.

En ese sentido, tal como se ha mencioremlel documento IP/C/W/44(presentado en la
reunion del Consejo de los Aspectos de los Derechos de Propiedad Intelectual relacionados
con el Comercio (ADPIC) de la Organizacion Mundial del Comercio (OMC) que tuvo lugar
en marzo d005), el Peru ha agtado una serie de medidas, politicas y normas para
contrarrestar el fendmeno de la biopirateria.

Entre las medidas adoptadas se encuentra la creacion de la Comision Nacional contra la
biopiraterid, la cual busca basicamente desarrollar acciones pat#it@enprevenir y evitar

casos de biopirateria que invol.ucren recursos biolégicos de origen peruano y conocimientos
tradicionales de los pueblos indigenas del P&miun primer momento, esta comision
multisectorial orientd sus esfuerzos #ilagueda de potenciales casos de biopirateria de seis
recursos biolégicos de origen perudres decir, a la blisqueda de solicitudes de patente en
tramite o patentes concedidas en el extranjero que busquen proteger invenciones que
aparentemente fueron obtenidasesatrolladas a partir de estos recursos bioldgicos y/o
conocimientos tradicionales de los pueblos indigenas del Peru.

Con la finalidad de difundir los avances y las dificultades que enfrenta el Peru en la lucha
contra la biopirateria y respaldar su pisicen los diferentes foros internacionales, los
resultados de esta primera etapa de trabajo fueron presentados en la reunion del Consejo de
los ADPIC de la Organizacion Mundial del Comercio (OMC), llevada a cabo en el mes de
marzo del presente &fioy enla Octava Sesién del Comité Intergubernamental de Propiedad
Intelectual y Recursos Genéticos, Conocimientos Tradicionales y Folclore de la Organizacion
Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI), llevada a cabo en el mes de junio del presente

afo.

A la fecha, la Comisién ha iniciado el analisis de cada uno de los casos identificados en esta
primera etapa de busqueda de potenciales casos de biopirateria. Para ello, ha requerido del
apoyo de un experto en cada recutgoenes se han encargado de reenpiiformacion de

cada uno de los recursos (antecedentes, caracteristicas, conocimientos tradicionales
asociados, entre otres) de una examinadora de patentpsen se ha encargado de realizar

el andlisis del cumplimiento de los requisitos de novedadey inventivo en cada uno de

ellos, a la luz de la informacion recopilada.
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Descripcion del problema

En los ultimos afos se ha evidenciado que el mercado de productos naturales (derivados de la
biodiversidad) se encuentra en constante crecimiento,igspecte en Estados Unidos de

Ameérica, Europa y Asia. Paralelamente, se ha consolidado e incrementado la tendencia a
proteger mediante derechos de propiedad intelectual (patentes de invencién, en particular)
una gran cantidad de invenciones obtenidassardaladas utilizando recursos genéticos de

origen peruano y/o conocimientos tradicionales asociados de los pueblos indigenas del Peru.

En este contexto se observa que un considerable nimero de solicitudes de patentes en tramite
y patentes concedidas nomplen con los requisitos de novedad y nivel inventivo o,

cumpliendo dichos requisitos de patentabilidad, incorporan (de manera directa o indirecta)
recursos genéticos y conocimientos tradicionales a los que se ha accedido de manera ilegal,
irregular o cestionable, por decir lo menos.

Esta situacion ha generado un profundo malestar en los paises tradicionalmente considerados
"proveedores” de recursos (y conocimientos tradicionales) que se ve reflejado de alguna
manera en el establecimiento de regimenatggcionistas y restrictivos de acceso a recursos
geneéticos y conocimientos tradicionales, los cuales han hallado sustento en el cambio de
paradigma de la idea de patrimonio comun de la humanidad y libre acceso a la del
reconocimiento del concepto de skrea, acceso regulado a los recursos y proteccion de los
conocimientos tradicionales, todos ellos conceptos introducidos a partir de 1993 por el
Convenio sobre la Diversidad Biolégica (CDB).

El Perd ha mantenido una posicion coherente a lo largo dédssbuscando una solucion a

nivel internacional que permita equilibrar el régimen de propiedad intelectual con los
sistemas legales de acceso a los recursos genéticos y proteccién de conocimientos
tradicionales. En ese sentido, ha propuesto, como unarnarimedida, la incorporacion de

los requisitos de divulgacion del origen y procedencia legal de estos recursos y
conocimientos, como parte del proceso de revision de los articulos 27 y 29 del Acuerdo sobre
los Aspectos de los Derechos de Propiedad Inteleelacionados con el Comercio

(ADPIC).

Objetivo

En el presente documento se muestran los avances en la identificacion y analisis de las
solicitudes de patentes y patentes que se refieren a invenciones obtenidas o desarrolladas a
partir del uso delamu camuNlyrciaria dubia).

Asimismo, se incluyen algunos comentarios sobre las limitaciones y dificultades a las que se
enfrentan o podrian enfrentarse paises como el Peru, en la identificacion, seguimiento y
analisis de solicitudes de patente o patemqiesinvol.ucran derechos mal concedidos (al no
cumplir con los requisitos de patentabilidad) o vulneran los regimenes de acceso y/o
proteccion de conocimientos tradicionales.

Antecedentes y contenido del informe
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Tal como se mencion0 anteriormente, en pi@era etapa, la Comision orientd sus
esfuerzos a la busqueda de potenciales casos de biopirateria de seis recursos, entre los que se
encontraba el camu camMyrciaria dubia).

A la fecha, se ha realizado el andlisis de los potenciales casos de biapileiteamu camu
(Myrciaria dubia). La dinamica de trabajo ha sido la siguiente:

- Se recopil6 informacién del recurso.

Para ello, se solicité el apoyo del Sr. Carlos Cornejo, experto en camu camu
(Myrciaria dubia), quien identifico, entre otros, lostacedentes, lugar de
origen, caracteristicas, usos tradicionales y otros usos conocidos de dicho
recurso.

Si bien la informacion proporcionada permitio identificar los aspectos
generales del camu candyfciaria dubia), a la luz de los casos a analizar,

ésta resultaba insuficiente, consecuentemente, con la finalidad de
complementarla y teniendo en cuenta que dicha informacién no se

encuentra sistematizada, se tuvo que recurrir a referencias personales, bases
de datos, bibliotecas de universidades y osrde investigacion de Limay
provincias, libros, tesis, trabajos de investigacion, revistas que

invol.ucraban temas agrarios, comerciales y cientificos, entre otros.

Teniendo en cuenta que existe la costumbre comun al interior de los
pueblos indigenage transmitir verbalmente sus conocimientos

tradicionales de generacidn en generacion, no ha sido fécil ubicar
antecedentes documentados. Por ese motivo, ha sido necesario recurrir a
algunos estudios que incorporaban una breve recopilacién de conocémiento
etnobotanicos del recurso para incluirlos en el presente analisis. Cabe
precisar que si bien por referencias personales se conoce el uso del recurso
en determinadas aplicaciones, en algunos casos no se ha podido hallar un
documento con fecha cierta debticacion que respalde dicha afirmacion.

Se analiz6 la novedad y nivel inventivo de las solicitudes y patentes, a la luz de la
informacion recopilada.
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El camu camu (Myrciaria dubia)
Nombre cientifico Myrciaria dubia (H.B.K.) Mc Vaugh
Myrciaria paraensis Berg (Mc Vaugh 1958, 1963)

Sinénimos: Myrciaria divaricata (Bentham) OBerg
M. spruceana O. Berg
Psidium dubium H.B.K.

Nombres alternativos Camo camo (castellano) (Villachica, 1996)
Cacari, arazé de agua (portugués) (Viliea, 1996)
Camu plus (inglés) (Calzada, 1980)
Rumberry, guavaberry (inglés) (www.drugdigest.org)

El camu camu es una planta nativa de la Amazonia, la cual si bien no cuenta aiin con un
estudio definitivo respecto a la determinacion de su centro de osigim algunos autofes

éste puede ser atribuido a la Amazonia peruana, donde se encuentran las mayores poblaciones
naturales de esta especie en el mundo.

Conforme a lo sefialado por Villachichay dos especies pertenecientes a la familia

Myrtaceae géneo Myrciaria, que reciben el nombre de "camu camu”: una arborea y una
arbustiva. Estas especies presentan distinta forma vegetativa, épocas de cosechay
diferencias en el fruto, siendo la especie mas estudiada el camu camu arMystiavi@

dubia), puesto que si bien su fruto es mas pequefio, posee el mas alto nivel de acido ascorbico
(vitamina C) al compararlo con otras fuentes naturales, como es el caso del limony la
acerola, ya que el nivel de concentracién de este nutriente en el recurso maieaisse

llega a ser 60 veces superior al contenido en el jugo del limon y mas del doble al contenido

en la acerola.

Tabla N° 1: Contenido de acido ascorbico, proteinas y carbohidratos (mg/100g) en la pulpa
de algunas frutas tropicales maduras

Fruta Acido ascérbico Proteina Carbohidratos
Pifia 20 0,4 9,8

Maracuya (jugo) 22 0,9 15,8

Fresa 42 0,7 8,9

Limén (jugo) 44 0,5 9,7

Guayaba 60 0,5 14,9

Naranja acida 92 0,6 10,1

Marafion 108 0,8 10,5

Acerola (total) 1.300 0,7 6,9

Camu Camu total 2.780 0,5 59

Fuente: Villachica (1996)

Segun un documento publicado por la Organizacion de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacién (FAO) en 1983 principal uso potencial atribuible al camu
camu es como fuente de vitamina C, puesto que paledezar 2.999/100g en la fruta fresca
(Tabla N°2)
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Tabla N° 2: Analisis quimico del fruto de camu camu (g/100g de pulpa) (Roca 1965).

Componentes (9) Minerales |(mg) \Vitaminas (mg)

Calorias 17,0 Calcio 27,0 Caroteno Porcentaje minimo
Humedad 94,4 Fosfao 17,0 Tiamina (Vit.B1) 0,01

Proteinas 0,5 Hierro 0,5 Riboflavina (Vit.B2) 0,04

Aceite - Niacina (Vit.B5) 0,62
Carbohidratos a,7 Acido ascorbico reducido  [2.880,00

Fibra 0,6 Acido ascorbico total 2.994,00

Ceniza 0,2

Fuente: Chavez Flore$993)

El Natural Food Hub (2009}efiala que la vitamina C es un importante antioxidante que

ayuda, entre otros, a prevenir el cancer, enfermedades del corazén y estrés; asimismo, es un
importante energético y es fundamental para la elaboracion deraml@geteina que ayuda a
formar y mantener saludables el cartilago, la piel y el aparato circulatorio. Por otro lado,
contribuye al mantenimiento de un sistema inmunolégico saludable y facilita la absorcién de
nutrientes (incluyendo el hierro) en el sistedigestivo.

En 1969, Alvaradtf identificé diferentes usos del jugo concentrado y sefialé que no sélo era

un excelente saborizante para helados, sino que podia ser diluido para hacer jugos o mezclado
con otras frutas para hacer ponche. Agregoé que ewsqierd) el uso mas comun era como

jugo fresco y que también habia sido usado en la elaboraciéon de mermelada, gelatina, vinos,
licores y en rellenos de pie. Finalmente, consider6 que el jugo (concentrado o preparado para
un consumo directo) y las tablsi@&laboradas a base de pulpa o cascara, podrian constituirse

en productos exportables.

En los dltimos afios se han venido desarrollando varios proyectos para industrializar el camu
camu y comercializarlo tanto a nivel nacional como internacional, ya gpieloda las

diferentes propiedades atribuidas gracias al alto contenido de acido ascorbico (vitamina C) y
el auge de la medicina naturista, nutracéuticos y productos naturales en general, el mercado
para este producto se encuentra en constante expansion.

Analisis de los potenciales casos de biopirateria del camu camu

El cuadro que se adjunta a continuacién recopila basicamente los avances en la verificacion
del cumplimiento de los requisitos de novedad y nivel inventivo en las solicitudes de patentes
y patentes que invol.ucran un uso directo o indirecto del recurso materia de dnalisis.

La estructura del cuadro permite identificar: ajeadumento analizado, b) los aspectos mas
saltantes que se buscan proteger, c¢) los antecedentes mas cercanos, d¥ eloamgdisativo
entre lo reivindicado y los antecedentes recopilados y, e) las conclusiones preliminares con
relacion al cumplimiento de los requisitos de novedad o nivel inventivo en cada caso.

Cabe recalcar que se trata de conclusiones preliminarésgdas como producto de un

trabajo inicial de andlisis técnico. Asimismo, se debe tener en cuenta que al ser un informe
preliminar, no se descarta la posibilidad de encontrar nuevas referencias que permitan un
mayor sustento en el analisis.
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Principaledificultades en el analisis de los potenciales casos de biopirateria:

Durante el trabajo realizado por la Comision se han podido identificar los siguientes
inconvenientes:

— Si bien en la mayoria de los casos la base de datos de la oficina japonesatde pat
proporciona una traduccion literal al inglés de las solicitudes y/o patentes, ésta
muchas veces no es exacta ni coherente, lo que ocasiona confusién y en algunos casos
imposibilita el andlisis;

— En determinados casos, la base de datos mencionadarameate sélo permite el
acceso al documento original publicado en japonés (no otorgando la posibilidad de
acceder a la traduccién al inglés de las reivindicaciones) lo cual impide su analisis;

— Los problemas para analizar las solicitudes o patentesgsg®hacen necesaria la
colaboracion de un traductor especializado. Esto ocasiona un gasto econémico
adicional y extiende considerablemente el tiempo empleado en el analisis;

— Muchas veces la descripcion de lo que se intenta proteger no es suficientdanante

- Existen dificultades para recopilar antecedentes del recurso, ya que la informacién no
se encuentra sistematizada. En ocasiones, no fue posible encontrar documentos que
sustenten fehacientemente ciertas informaciones, dado que existe una @stumbr
comun en las comunidades de transmitir verbalmente de generacion en generacion sus
conocimientos tradicionales;

— Larelacién recurso biol6gicoecurso genético genera problemas de control e
identificacion de los casos en los que existe un accesbalégmrecursos genéticos.
Ello se ha visto agravado por el hecho de que, en los ultimos afios, se han venido
exportando muchos recursos de origen peruano como materia prima para su consumo
directo o procesamiento industrial, buscando un beneficio ecoadnmediato.

Finalmente, cabe sefialar que para el Perd, como centro de origen de recursos (y
conocimientos tradicionales), no le es sencillo establecer un sistema permanente de
identificacion de todas las solicitudes y/o patentes que invol.ucren sussosc{Dp
conocimientos tradicionales asociados). Por este motivo, la Comisién Nacional contra la
biopirateria esta haciendo un esfuerzo por demostrar técnicamente que, a la fecha, se estan
concediendo patentes que no deberian ser concedidas (al no deos\plequisitos de
novedad y nivel inventivo) como una forma de sustentar con un ejemplo concreto la revision
al Acuerdo sobre los ADPIC y la necesidad de mejorar los sistemas de busquedas de
antecedentes actualmente empleados por las oficinas de propiedectualalrededor del

mundo, particularmente cuando tienen por objeto invenciones derivadas de la biodiversidad.
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ANALISIS DE LOS POTENCIALES CASOS DE BIOPIRATERIA DEL CAMU CAMWyrciaria dubia)

BASE DE DATOS DE LA OFICINA EUROPEA DE PATENTES

DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL
INVENTIVO

OBSERVACIONES

COMPOUND,
PROCESS FOR
PRODUCING THE
SAME AND USE
THEREOF

Publicacion de
Solicitud de Patente
N° W0O2004074304

Fecha de
presentacion de la
solicitud:
24.12.2003
(presentada com
solicitud
WO2003JP16544)

Ver documento
IP/C/W/441:

referencia s/n (camy
camu)

Segun el resumen, se protegecomponente (representado en la
férmula N° 1) que proviene de un material natural (camu camu

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD

NO HAY EVIDENCIAS
DE FALTA DE NIVEL

Myrciaria dubia) y se caracteriza por tener undgrdge actividad
antioxidante y un efecto blanqueador estable.

Asimismo, se protege un agente antioxidante, una preparacion p
piel de uso externo, un cosmético y un alimento, caracterizados
contener el compuesto representado por la formula N° 1.

FORMULA N°1

Hasta el momento no se han encontrado antecedenigRVvENTIVO
que hagan referencia a compuestos (distintos al acigo

ascorbico) extraidos del camu camu que hayan sido| A falta de antecedentes
no se puede argumental
manforme a la publicacion de Villachica (1996) ademiagspecto al nivel

adetdificados por su estructura quimica, ya,qidien

del acido ascorbico se han identificado otros compuestesntivo.
gue han sido basicamente definidos como PIGMENTOS

(que le dan el color rojo morado a la cascara y el color
rosado a la pulpa final presada), no se ha encontradp
un documento que represente la estructura quimicajde
los mismos.

El compuesto claramente identificado en el camu camu
es el acido ascorbico (Vitamina C) cuya estructura,
conforme se muestra a continuacion, no se asemeja a la
del compuesto descrito en la formula N°1

OH

|
HO— CH,—C ©

HO OH

La base de datos s6lo|

permite el acceso al

resumen traducido al
inglés (no permite el

accesa las

I'reivindicaciones
traducidas al inglés y ¢

documento completo

se encuentra publicad

en japonés), lo que
impide su analisis e
interpretacion.

D

[®]
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BASE DE DATOS DE LA OFICINA JAPONESA DE PATENTES

Previamente al andlisis comparativo entre lo reliciado en los casos citados a continuacion y los antecedentes recopilados a la fecha, se debe tener en cuenta lo

- Si bien la mayoria de las reivindicaciones hacen referencia al recurso como "cam cam" o "duck duck", luego de revisarydbriesomastoria
descriptiva, se comprobé que todas ellas aludian al camu camu identificandolo por su nhombre @igyridfarda dubia).

- Si bien en algunas solicitudes y/o patentes se hace referencia a un extracto del fruto del camu camu ustsjelsekbecto obtenido ha sido descrito

por su actividad biologica sin hacer referencia a los compuestos identificados en el mismo. Por lo expuesto, para efectos del presente andlisis, se ha asumidc
que el compuesto extraido corresponde al acido asodiitamina C), ya que, conforme a la informacion recopilada, es el compuesto més caracteristico e
importante en el fruto.

- Cabe sefialar que dentro del grupo de solicitudes y patentes que hacen referencia a extractos de camu camu, sélaunaggiracticde las
semillas, ya que en todos los demas se menciona (en las reivindicaciones, resumen o memoria descriptiva) que dicho extracto es obtenido del fruto del camu
camu.

- Si bien en los antecedentes recopilados se han identificado documntuecen referencia a la elaboracion de licores a base del fruto del camu camu, a
la fecha, no se ha podido identificar claramente el proceso de elaboracion de los mencionados licores, por lo que no podria afirmarse ni descartarse la

posibilidad de quesstrate de un extracto hidroalcohdlico

l. COMPOSICIONES COSMETICAS A PARTIR DE UN EXTRACTO

DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

MELANOGENESIS
SUPPRESSING AGENT]

Patente N° 3431383

Fecha de presentacion d
la solicitud: 14.2.1996
Ver documento
IP/C/W/441: referencia 1]
(camu camu)

Ndamero de
reivindicaciones: 1

La reivindicacién hace
geferencia a un inhibido
de melanina que tiene
€como principio activo un
extractode camu camu
obtenido por proceso de
extraccid con agua,
solventes hidrofilicos
organicos, o una mezcla
de ambos.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son:

Las publicaciones de Leibovitz et al. (1980), Darr et al. (1992) y Fa
et al. (1994)que describen el uso de la vitamina C en cosmética.

Las publicaciones de Alvarado (1989 Calzada (1980), que
mencionan el uso del fruto en la elaboracién de pulpa, néctar y lic

La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del IIAP (20013
que se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu can

No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicag

puesto que:

Si bien en los antecedentes se menciona un licor elaborado a bas|
fruta, no se describe si setaae un extracto o no.

Si HAY EVIDENCIAS DE FALTA

DE NIVEL INVENTIVO

arriol
Teniendo en cuenta que el acido

)Flsc()rbico, al ser un antioxidante y urj
Bbhpuesto que evita la ajEadn de

u.

idmahchas propias del envejecimiento

presenta la actividad bioldgica descrita

ceifel@greivindicacion, resulta evidente

En los antecedentes no se describe directamente la aplicacién de

la fruta
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DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

en cosmética.

que la fruta que contenga acido
ascorbico en alto porcentaje y el
extracto que se obtenga de la misma

conservaran la misma activigla

ACTIVATED OXYGEN
SCAVENGER AND
SKIN BEAUTIFYING
COSMETIC
COMPOSITION
Publicacion

N° 11-246336

Fecha de presentacién d
la solicitud: 27.2.1998

Ver documento
IP/C/W/441:-referencia 2
(camu camu)

Ndamero de
reivindicaciones: 2

La reivindicacién 1 ace
referencia a un agente
gue elimina el oxigeno
activo y esta
caracterizado por
econtener una 0 mas
clases dextractode
plantas, entre las que s¢
encuentra el camu cam

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificadaseccha son:

Las publicaciones de Leibovitz et €1980), Darr et al. (1992), Farrio
et al.(1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describe
uso de la vitamina C en cosmética.

Las publicaciones de Alvarado (1923%)/ Calzada (1980),we
mencionan el uso del fruto en la elaboracion de pulpa, néctar vy lic

La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del 1IAP (2001),
gue se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu can
La base de datos del Dr. Duke, que haferencia a la efectividad de
camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de &cid
ascorbico (vitamina C).
No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicag
puesto que:

Si bien en los antecedentes se menciona un liabosdo a base de |
fruta, no se describe si se trata de un extracto o no.

En los antecedentes no se describe directamente la aplicacion de
en cosmeética.

Si HAY EVIDENCIAS DE FALTA

DE NIVEL INVENTIVO

nT&niendo en cuenta que el acido
ascorbico, aser un antioxidante y un
compuesto que evita la aparicion de
manchas propias del envejecimiento
Ppresenta la actividad biolégica descri
egnlda reivindicacion, resulta evidente
gue la fruta que contenga acido
ascorbico en alto porcentaje y el
§xtracto quese obtenga de la misma
conservaran la misma actividad.

ion 1,

la fruta

En la base de datos del

Dr. Duke ©r. Duke's
Phytochemical and
Ethnobotanical Databagese
describe la composicién
quimica del camu camu y,
dependiendo de cada
componente hallado, se asign
tgna posike actividad
biologica.

Al revisar esta base, se
observan dos vinculos, uno a|
una publicacion de 1995
(JCB=J Cell Biochem

vol. 22=1995) y otro a una
publicacion de 1998
(AllHerb1998), por lo que no
se ha podido determinar la
fecha exacta de la refereaci

COSMETIC
COMPRISING
EXTRACT OF CAMU
CAMU

Publicacion

N° 2000327549
Fecha de presentacién d
la solicitud: 17.5.1999
Ver documento
IP/C/W/441: referencia 4

Ndamero de
reivindicaciones: 5

La reivindicacién 1 hace
referencia a una base d
maquillaje caracterizadg
por contener uextracto

de frutas del camu cam
Cabe sefialar que si bie
se hace referencia a un
"maquillaje” y un

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son:

e_

=5 <

"extracto", teniendo en

— Las publicaciones de Alvarado (1923@» Calzada (1980), que

Las publicaciones de Leibovitz et 1980),Darr et al. (1992), Farriol
et al.(1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describe
uso de la vitamina C en cosmética.

mencionan el uso del fruto en la elaboracion de pulpgamgdicor.

Si HAY EVIDENCIAS DE FALTA
DE NIVEL INVENTIVO

Teniendo en cuenta que la
reivindicacion 1 hace referencia a un
£eMposicion cosmética que contiene|
extracto de camu camu y, de acuerd
lo sefialad en las publicaciones citad
como antecedentes, a la fecha de
presentacion de la solicitud, las

La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del 1IAP (2001),
gque se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu can

erplaposiciones que contenian

En la base de datos del

Dr. Duke ©r. Duke's
Phytochemical and
fEthnobotanical Databagese
ggscribe la composicién
hGlimica del camu camu v,
sdependiendo de cada
componente hallado, se asign
una posible actividad
biologica.

witaminaC ya eran usadas para

Al revisar esta base, se

a

a
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DOCUMENTO REIVINDICACION ANALISIS DE NOVEDAD ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO OBSERVACIONES
(camu camu) cuenta lo mencionado en- Cabe sefialar que, conforme a la publicacién del IIAP del 2001, er] @plicaciones sobre piel. En observan dos vinculos, uno a|
la memoria descriptiva, afio 1998, se han elaborado, ewtres productos, una mascara capilggonsecuencia, podria considerarse | una publicacién de 1995
por maquillaje se y bélsamo para mejoramiento del cabello conteniendo camu camu,@io €l sustituir la vitamina C pan | (JCB=J Cell Biochem
entiende una embargo, teniendo en cuenta que se requiere méas detalle al resped@mpuesto rico en ella, como es el casol. 22=1995) y otro a una
composiciércosméticayl  dicha referencia no ha sido considerada adn en el analisis. de un producto obtenido del fruto del| publicacién de 1998

por "extracto", tanto un

liquid imido del — La base de datos def. Duke, que hace referencia a la efectividad ¢ &amu camu. (AIIL—!erbl(ngS)& porllo qllje no
Iquido exprimido de camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de &acido Se ha podido derminar fa
camu camu como ascorbico (vitamina C). fecha exacta de la referencia,

extractos obtenidos e, . .
La reivindicacion 1 seria novedosa, puesto que, al revisar los anteceflentes
usando solventes. h " . . T
recopilados, se ha verificado que erngsto se describe la aplicacion de la
fruta en cosmética.
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COMPOSICIONES COSMETICAS RESULTANTES DE LA COMBINACION DE DOS COMPONENTES

DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

SKIN PREPARATION
FOR EXTERNAL USE
Publicacion

N° 2000327550
Fecha de presentacién d
la solicitud: 19.5.1999
Ver documento
IP/C/W/441: referencia 5
(camu camu)

preparaciones (de uso

Numero de
reivindicaciones: 6

La reivindicacion 1 hacs
referencia a

externo) para la piel, lag
cuales estan
caracteriadas por
contener: a) uextracto
de camu camu y b) un
eliminador de oxigeno
activo.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son:

Las publicaciones de Leibovitz et €1980), Darr et al. (1992), Farrio
et al.(1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describe
uso de la vitamina C en cosmética solo o combinado con un segu
agente, tal como el compuesto antioxidante denominado vitamina

Las publicaciones de Alvarado (1989 Calzada1980), que

mencionan el uso del fruto en la elaboracion de pulpa, néctar y lic
La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del II1AP (2001),
la que se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu ¢

La base de datos del Dr. Dukegdchace referencia a la efectividad d
camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de acid
ascorbico (vitamina C).
No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicag

puesto que:

Si bien en los antecedentes se mencion&canélaborado a base de
fruta, no se describe si se trata de un extracto o no.

En los antecedentes, no se describe directamente la aplicacion er
cosmeética de la fruta.

SI HAY EVIDENCIAS DE FALTA
DE NIVEL INVENTIVO

Teniendo en cuenta que el acido

rparobico, al ser un antioxidante,

ndo
presenta la actividad biolégica contra|

3trenvejecimiento, resulta evidente que

§futa que contenga acido ascorbico e
amu.

ehlto porcentaje y el extracto que se

0

obtenga de la misma conservaran la
ion 1, .

misma actividad.

Si bien puede caiderarse que la
Sinergia seria un aspecto inesperado
otorgaria nivel inventivo, sin embargd
las referencias a combinaciones de
acido ascorbico y vitamina E (que
también es un antioxidante) permiten
afirmar que resultaria obvio que una
combinacion delos antioxidantes
mantenga este mismo efecto.

Por lo expuesto, lo reivindicado no
cumpliria con el requisito de nivel
inventivo.

nAl revisar esta base, se

En la base de datos del

Dr. Duke ©r. Duke's
Phytochemical and
Ethnobotanical Databagese
describe la composicién
quimica decamu camu y,
glependiendo de cada
componente hallado, se asig
|4na posible actividad
biologica.

observan dos vinculos, uno
una publicacion de 1995
(JCB=J Cell Biochem

vol. 22=1995) y otro a una
publicacion de 1998
(AllHerb1998, por lo que no
se ha podido determinar la

que

fecha exacta de la referencig.

SKIN PREPARATION
FOR EXTERNAL USE
Publicacion

N° 2000327552
Fecha de presentacién d
la solicitud: 19.5.1999
Ver documento
IP/C/W/441: referencia 6|

Namero de
reivindicaciones: 6

La reivindicacion 1 hace _

referencia a
preparaciones (de uso
externo) para la piel,

caracterizadas por
contener: a) uextracto
de camu camu y b) un

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificadagecha son:
Las publicaciones de Leibovitz et €1980), Darr et al. (1992), Farrio

et al.(1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describg

uso de la vitamina C en cosmética.

Las publicaciones de Alvarado (1989) Calzada (1980),u®
mencionan el uso del fruto en la elaboracién de pulpa, néctar y lic

SIHAY EVIDENCIAS DEFALTA
DE NIVEL INVENTIVO

Teniendo en cuenta que el acido
r8Forbico, al ser un antioxidante,
presenta la actividaddiogica contra el
envejecimiento, resulta evidente que
fruta que contenga acido ascorbico e

OF, .
alto porcentaje y el extracto que se

En la base de datos del

Dr. Duke ©r. Duke's
Phytochemical and
Ethnobdanical Databasgsse
describe la composicién
|guimica del camu camu vy,
hdependiendo de cada
componente hallado, se asig

La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del IIAP (2001),

@btenga de la misma conservaran la

una posible actividad
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DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

(camu camu)

humectante.

la que se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu camigma actividad.

La base de datos del Dr. Duke, que haferencia a la efectividad de
camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de acid
ascorbico (vitamina C).

o

biologica

La patente US 5,820,884, publicada el 13 de octubre de 1998, pa
gel para el cuerpo, que desgiuna composicién para uso en cosmé
que comprende, entre sus componentes, un agente que humecta
tal como un extracto de miel, y un agente antioxidante, tal como e
acido ascorbico, entre las opciones descritas

No podria argumentarse en cortteala novedad de la reivindicacion

puesto que:

Si bien en los antecedentes se menciona un licor elaborado a bas
fruta, no se describe si se trata de un extracto o no.
En los antecedentes, no se describe directamente la aplicacion de
fruta encosmética.

&Pom otro lado, si bien puede
tiensiderarse que la sinergia seria un
|ageicto inesperado que otorgaria niv
inventivo, sin embargo, la patente
US 5,820,884, publicada el 13 de
hoctubre de 1998 para un gel para el
cuerpo, describe una composiciémga
uso en cosmética que comprende, er
sus componentes, un agente que

eh gwl%cta la piel, tal como un extracto
miél, y un agente antioxidante, tal co
el acido ascorbico, entre las opcioneg
Hescritas, por lo que podria considerg
obvio el sustituir elcido ascorbico po
un extracto de camu camu, que sera
en este compuesto.

Al revisar esta base, se
observan dos vinculos, uno &
alina publicacién de 1995
(JCB=J Cell Biochem

vol. 22=1995) y otro a una
publicacion de 1998
(AllHerb1998), por lo que no
tse ha podido determinar la
fecha exacta de la referencia.
de
no

Arse

rico

SKIN PREPARATION
FOR EXTERNAL USE
Publicacion
N° 2000327525
Fecha de
presentacion de |
solicitud:
19.5.1999
Ver documento
IP/C/W/441: referencia 3
(camu camu)

Numero de
reivindicaciones: 6

La reivindicacion 1 hace|
referencia a
preparaciones (de uso
hexterno) para la piel,
caracterizadas por
contener: a) uextracto
de camu camu y b) un
activador celular.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha so

Las publicaciones de Leibovitz et al. (1980), Darr et al. (1992), Fa
et al. (1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describg
uso de la vitamina C en cosmética.

Las publicaciones de Alvarado (1959 Calzada (1980), que

mencionarel uso del fruto en la elaboracién de pulpa, néctar y licof.

La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del IIAP (2001),
la que se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu ¢

La base de datos del Dr. Duke, que hace referenaiafactividad del
camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de acid
ascorbico (vitamina C).

No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicadion 1,

puesto que:

Si bien en los antecedentes se menciona un licor elaborade deblas|

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA
DE NIVEL INVENTIVO

A falta de antecedentes, no podria
rahietarse el nivel inventivo de la
Lfelyindicacion 1 quéusca proteger un
composicion formada por la
combinacion de estos agentes.

amu.

o

En la base de datos del

Dr. Duke Qr. Duke's
Phytochemical and
Ethnobotanical Databagese
describe la composicion
quimica del camu camu vy,
dependiendo de cada
componente hallax se asigna
una posible actividad
biolégica.

Al revisar esta base, se
observan dos vinculos, uno
una publicacion d&995
(JCB=J Cell Biochem

vol. 22=1995) y otro a una
publicacion de 1998
(AllHerb1998), por lo que no
se ha podido determinar la
fecha eacta de la referencia.

fruta, no se describe si se trata de un extracto o no.
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DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

— En los antecedentes, no se describe directamente la aplicacion deg

fruta en cosmética.

a

— En los antecedentes, no se hace referencia a combinaciones similares.
Por lo tanto, a falta de antecetl) la reivindicacién 1 que busca proteger

una composicion formada por la combinacién de estos agentes serig

novedosa.
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DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

SKIN PREPARATION
FOR EXTERNAL USE
Publicacion

N° 2000327553
Fecha de presentacion d
la solicitud: 19.5.1999
Ver documento
IP/C/W/441: referencia 7|

Numero de
reivindicaciones: 5
La reivindicacién 1 hace
referencia a
epreparaciones (de uso
externo) para la piel,
caracterizadas por
contener: a) alcohol
polihidrico, b)extracto

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercaitlemtificados a la fecha son:

Las publicaciones de Leibovitz et €1980), Darr et al. (1992), Farrio
et al.(1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describe
uso de la vitamina C en cosmética.

Las publicaciones de Alvarado (1989 Cdzada (1980), que
mencionan el uso del fruto en la elaboracién de pulpa, néctar y lic

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA
DE NIVEL INVENTIVO

A falta de antecedentes, no podria
objetarse el nivel inventivde la
rrelvindicacion 1 que busca proteger U
composicion formada por la
combinacion de estos agentes.
Or.

En la base de datos del

Dr. Duke ©r. Duke's
Phytochemical and
Ethnobotanical Databagese
reescribe la composicion
quimica del camu camu y,
dependiedo de cada
componente hallado, se asig
una posible actividad

(camu camu) 0 | — La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del IIAP (2001),|en na pe
de camu camu y c) acido  |a que se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu camu. biologica.
ascorbico y/o su ~ La base de datos del Druke, que hace referencia a la efectividad del Al revisar esta base, se
derivado, mas extracto | camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de acido observan dos vinculos, uno
de placenta. ascorbico (vitamina C). una publicacion de 1995
No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicacion 1, (JCB=J Cell Biochem
vol. 22=1995) y otro a una
puesto que: publicacién de 1998
(AllHerb1998), por lo que no
— Si bien en los antecedentes se mamion licor elaborado a base della se ha pdido determinar la |
fruta, no se describe si se trata de un extracto o no. fecha exacta de la referencig.
— En los antecedentes, no se describe directamente la aplicacion de la
fruta en cosmética.
— En los antecedentes, no se hace referencia a combinaciones similares.
Por lotanto, a falta de antecedentes, la reivindicacion 1 que busca proteger
una composicion formada por la combinacion de estos agentes serig
novedosa.
SKIN LOTION NUmerode NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA | En la base de datos del
Publicacion reivindicaciones: 6 Los antecedentes mas cemeandentificados a la fecha son: DE NIVEL INVENTIVO Dr. Duke QOr. Duke's

N° 2001031558
Fecha de presentacion d
la solicitud: 20.1.2000
Reivindica prioridad:

- Numero: 11138581
Fecha: 19.5.1999

Ver documento
IP/C/WI441: referencia 8
(camu camu)

La reivindicacion 1 hace
aeferencia a
preparaciones (de uso
externo) para la piel,
caracterizadas por
contener: a) uextracto
de camu camu y b) un
agente blanqueador.

Las publicaciones de Leibovitz et €1980), Darr et al. (1992), Farrio
et al.(1994), Colven et al. (1996) y Darr et al. (1996), que describg
uso de la vitamina C en cosmética.

Las publicaciones de Alvarado (1989 Calzada (1980), que
mencionan el uso del fruto en la elaboracion de pulpa, néctar y lic
La publicacion recopilatoria de usos tradicionales del IIAP (2001),
la que se menciona un licor elaborado a base del fruto del camu ¢

La base de datos del MDuke, que hace referencia a la efectividad ¢&gsulta evidente que la fruta que

camu camu como antioxidante debido a su alto porcentaje de acid
ascorbico (vitamina C).

Teniendo en cuenta que eld
restorbico, al ser un compuesto

antioxidante, evita la aparicion de

Or.
dRranchas propias del envejecimiento,

amu.

0
contenga acido ascorbico en alto

Phytochemical and
Ethnobotanical Databagese
describe la composicion
quimica del camu camu vy,
dependiendo de cada
componente hallado, se asig
una posible actividad
biolégica.

Al revisar estt base, se
observan dos vinculos, uno
una publicacion de 1995
(JCB=J Cell Biochem
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DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicaciorn
puesto que:

— Si bien en los antecedentes se ax@ma un licor elaborado a base de
fruta, no se describe si se trata de un extracto o no.

— En los antecedentes, no se describe directamente la aplicacion de
fruta en cosmeética.

forcentaje y el extracto que se obten
de la misma conservaran la misma
lactividad

fin perjuicio de lo expuesto, debe
considerarse que en casos de
composiciones la sinergia seria un
aspecto inesperado que otorgaria niv
inventivo. Como no se cuenta con
informacién respecto a alguna
combinacion de estos agentes, no
podria objetarse @livel inventivo.

peol. 22=1995) y otro a una

publicacion de 1998
(AllHerb1998), por lo que no
se ha podido determinar la

— En los antecedentes, no se haderencia a combinaciones similares.

Por lo tanto, a falta de antecedentes, la reivindicaciurelbusca protege
una composicion formada por la combinacién de estos agentes serig
novedosa.

D

=

PREPARATION FOR
EXTERNAL USE FOR
SKIN

Publicacion
N° 2001031580

Fecha de presentacién d
la solicitud: 19.1.2000

Reivindica prioridad:
- NUmero: 11138920
- Fecha: 19.5.1999

Ver documento
IP/C/W/441: referencia 9
(camu camu)

Namero de
reivindicaciones: 6

La reivindicacién 1 hace
referencia a
preparaciones (de uso
exterro) para la piel,
caracterizadas por
contener a) ugxtracto
de camu camu y b) un
agente antiinflamatorio.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son:

- Los conocimientos tradicionales recopilados potAf I(documento
publicado en el 2001 que es producto de un estudio iniciado en 19
respecto a vaporizaciones o la aplicacion de la corteza del camu ¢
Se sefiala un uso de la fruta en medicina, pero no se hace una
descripcion al respecto.

La base deatos del Dr. Duke, que hace referencia a la efectividad

camu camu para tratar casos de reumatismo y dolores musculares
como en la osteoartritis y para calmar el dolor. No se especifica la|

de la planta con esta actividad, sin embargo, sésagmr ejemplo, el
efecto en la osteoartritis con su contenido de acido ascérbico.

No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicacion

puesto que:
Existe diferencia en la forma de empleo del recurso, ya que la soli
se refiere a uextracto que se aplica a la piel mezclado con otro ag
El extracto reivindicado proviene de la fruta de camu camu, mient
que el uso tradicional al que se hace referencia en los antecedent
sefiala que esta proviene del uso de la corteza.

Por lo tanto, lo reivindicado seria novedoso al no haberse encontradd

Si HAY EVIDENCIAS DE FALTA
DE NIVEL INVENTIVO

Conforme a los antecedentes sefala
ghyiso del camu camu como
Antiinflamatorio no tiene novedad, po
lo que si bien la reivindicacion 1 defin
una combinacién de: a) un extracto d
&&mu camu y b) un agente
~,a‘riginflamatorio, esto no puede
IL»}gglqgiderarse como inventivo, porque
uso como antiinflamatorio es conocid
y seria obvio que, al combinar dos

ompuetos con actividad

tiinflamatoria, se mantenga este

efecto.

Cﬁ'&? otro lado, si el fruto presenta estg
egéﬁvidad, un extracto deberia
&dnservarla, lo que es consecuencia
PSu alto contenido en vitamina C (&cid
ascorbico).

un

En la base de datos del

Dr. Duke (Dr. Duke's

jB&ytochemical and
Ethnobotanical Databagese
describe la composicién

gJuimica del camu camu vy,
edependiendo de cada
componente hallado, se asig
una posible actividad
dyioldgica.

Al revisar esta base, se
observan dos vinculos, uno
una publcacion de 1995
(JCB=J Cell Biochem
vol. 22=1995) y otro a una
publicacion de 1998
(AllHerb1998), por lo que no

dee ha podido determinar la

antecedente que describa esta combinacion.

fecha exacta de la referencig.

ofecha exacta de la referencia.
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DOCUMENTO

REIVINDICACION

ANALISIS DE NOVEDAD

ANALISIS DE NIVEL INVENTIVO

OBSERVACIONES

BLEACHING AGENT,
ANTIOXIDANT,
COLLAGENASE
INHIBITOR,
HYALURONIDASE
INHIBITOR, AGE
RESISTER, SKIN
LOTION, COSMETIC

AND FOOD

Publicacion

N° 2004189698
Fecha de presentacién d
la solicitud: 13.12.2002
Ver documento
IP/C/W/441.:
referencial0

(camucamu)

Numero de
reivindicaciones10

La reivindicacién 1 hace
referencia a un agente
blanquedor que
contieneextracto de
semillade camu camu
como principio activo.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD

Se ha considerado como antecedentes méas cercanos los conocimie
tradicionales recopilados por el IIAP (documento publicado en el 200
que es pducto de un estudio iniciado en 1999), de acuerdo al cual s
conocidas las propiedades del fruto, corteza, hojas y raices, pero no
menciona a las semillas.

A la fecha de presentacion de la solicitud, las propiedades de la sem
camu camu eran po conocidas en el Perq, y no se conocian las
aplicaciones especificas sobre los temas reivindicados. El uso de la
de camu camu para los productos materia de la presente solicitud ng
practica tradicional.

A falta de antecedentes, no podria tje la novedad de la
reivindicacion 1,que busca proteger un agente blanqueador que cont
extractos de semilla de camu camu

LRE NIVEL INVENTIVO

semilla
era

iene

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA

1A falta de antecedentes, no podria
pobjetarse el nivel inventivo de la
geivindicadon 1, que busca proteger y
agente blanqueador que contiene
iiextactos de semilla de camu camu.

>
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DOCUMENTO REIVINDICACION NOVEDAD NIVEL INVENTIVO OBSERVACIONES
DESSERT Numero de Si HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD LA SOLICITUD HA
ggll\\lﬂng\éugleU'CE reivindicaciones: 1 Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son: SIDO DENEGADA
DUBIA La reivindicacion 1 hacel _ | 5 hyplicacin de Alvarado (1968)en la que se menciona que el Uso

o referencia a postres del jugo como saborizante para helados, bebida (diluido 0 mezclado
Publicacion caracterizados por con otras frutas), en la elaboraciénndermelada, gelatina, vinos,

N° 09-140341 contener jugo del fruto de  |icores y en rellenos de pie.

i amu camu

lFeChI"." .C:edp_)r;:inlti%gg def — La publicacion de Calzada (1980), en la que se menciona el uso del

a solicitud: 24.21. fruto en la elaboracion de pulpa, néctar y licor, asi como pasteles,

Ver documento tortas, mermeladas y helados.

lr:]fgrg/:]/é ?:111 — Latesis de Sanjurjo (19901 & que se detallan los procesos de

produccién de pulpay a partir de ésta la produccién de néctar, jalea 'y

(camucamu) mermelada.
Un postre de camu camu vendria a ser una composicion alimentaria/que lo
contenga, tal como las que han sido sefialadas en los antesedente
Conforme a la informacién recopilada, la elaboracion de postres ha sido
una practica comdn en la Amazonia peruana, por lo que la
reivindicaciénl no seria novedosa.

IMPROVEMENT OF Numero de NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD SI HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE LA SOLICITUD HA

TASTE AND FLAVOR
OF JUICE OF FRUIT OH
MYRCIARIA DUBBIA
AND BEVERAGE
CONTAINING THE
JUICE

Publicacion
N° 09-140357

Fecha de presentacion
de la solicitud:
20.11.1995

Ver documento
IP/C/W/441.:
referencial 2
(camucamu)

reivindicaciones: 2

La reivindicacién 1 hace
referencia al método de
mejoramiento del sabor
del jugo del fruto del
camu camu,
caracterizado por la
mezcla de uno o mas
clases de compuestos
(acidulante, edulcorante|
perfume, vitaminas y
minerales).

Los antecedentes mas cercanos ideatifis a la fecha son:

Las publicaciones de Alvarado (1989 Calzada (1980), que
mencionan el uso del fruto en la elaboracion de pulpa, néctar y lic

asi como en helados. En cuanto al método tradicional empleado ef'14'

elaboracion de la bebida, se seftpla se realiza por extraccion de I3
pulpa, a lo que generalmente se agrega azucar para mejorarle el

La tesis de Sanjurjo (1990), en la que se detallan los procesos pa|
produccion de pulpay, a partir de ésta, la produccion de néctar, g
memelada. Sefiala que la pulpa se diluye con un jarabe (endulza
para producir el néctar y en el caso de la jalea o una mermelada
también se afiadira az(lcar, se controlara el pH con un acidulante
como acido citrico) y para mejorar el sabor se recoraietitizar una
segunda fruta como pifia que proporcione un segundo sabor, sin
de controlar el pH del producto obtenido.

La reivindicacion 1 seria novedosa, puesto que aunque existe una
referencia para el néctar, no se encuentran detallados todos los
componentes sefialados en el texto de la reivindicacion.

NIVEL INVENTIVO

Los compuestos adicionalmente usados:
ofl;l’(:idulante, endulzante, aroma, vitaminas y
inerales son cominmente empleados en
 industria alimentaria.

sEbprobdema que se pretende solucionar
pecto a la mejora del sabor es justame
f gsgﬁionado en el antecedente utilizando |
1{@2 0s componentes: un azlcar (que hag
as veces de edulcorante) y una fruta que
(po{loporcione un segundo sabor, sin olvidar
controlr el pH del producto obtenido.

bhvigsgfalado anteriormente haria obvia la
presente compaosicion, por lo que podria
objetarse el nivel inventivo.

i gare

SIDO DENEGADA

a

DS

de
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PREPARATION OF
JUICE OF FRUIT OF
MYRCIARIA DUBBIA,
IMPROVED IN
FLAVER AND TASTE

Publicacion
N° 09-140358

Fecha de presentacion d
la solicitud: 20.11.1995

Ver documento

NUmero de
reivindicaciones: 1

La reivindicacién 1 hace
referencia a una
preparacion de jugo
mejorado del fruto del
camu camu,
caracterizado por haber
sido procesado luego de
su extraccion con
polivinilpirrolidona.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD

Los antecedentes méas cercanos identificados a la fecha son:

— Latesis de Sanjurjo (1990), en la que se detallan los procesos de
produccién de pulpa y, a partir de ésta, la produccion de néctar, ja
mermelada. Se sefala que la pulpa se diluye con un jarabe (endu
para producir el néctar.

— La patente americana US 3,463,763 (1969), que describe un método

para mejorar el sabor dm jugo citrico al reducir su sabor amargo
mediante el tratamiento con resina de polivinilpirrolidona

No podria argumentarse en contra de la novedad de la reivindicacion gy

SI HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE
NIVEL INVENTIVO

La patente americana US 3,463,763 (1969
|bage referencia a la mejora del sabor de u
13 itrico al reducir su sabor arga

mediante el tratamiento con resina de
olivinilpirrolidona. Si bien en este
ocumento no se menciona al camu camu
obvio que pueda aplicarse a un jugo citricd
esta fruta con el mismo fin (que es mejora
'sabor), por lo que podria objetarseigkh

)

n

LA SOLICITUD HA
SIDO DENEGADA

es
de
el

lP/C/W/Ml: puesto que al revisar los antecedentes se puede concluir que no se haventivo de este proceso
referencial 3 documentadda utilizacién de polivinilpirrolidona en el proceso de '
(camucamu) obtencién de jugo de camu camu.
PRESERVES OF FRUIT| Numero de SI HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD NO QUEDA CLARO SI
SIL:JBNIIZRCIARIA reivindicaciones1 Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son: gg;gé;CEsEo
La traduccion de la _ icac 2
Publicacién raivindicacion 1 no es Las publicaciones de Alvarlo (1969 y Calzada (1980), que MERMELADA., YA

N° 09-215475
Fecha de presentacién d
la solicitud: 14.2.1996
Ver documento
IP/C/W/441.:
referencial4
(camucamu)

comprensible, por lo que

duego de revisar el
resumen y la memoria
descriptiva, podria

considerarse que se busgca

proteger: a) conservas
que contienen frutos
enteros de camu camu,
minerales, sustancias
pécticasgtc., o, b) una
composicion alimenticia
gue contiene azucar,
pectina, agua y la fruta,
la cual podria ser
definida como

mermelada.

mencionan el uso del fruto en la elaboracion de pulpa, néctar vy lic
asi como en mermeladas y helados.

— Latesis de Sanjurjo (1990), en la que se detallan los procesos de
produccioén de pulpa y a partir de ésta la prouucde néctar, jalea y
mermelada. Se sefiala que la mermelada contendra la pulpa de Ig
azlcar y pectina, adicionandose pedazos de la fruta y sugiriéndos
incluir una segunda fruta, tal como pifia, con el objeto de mejorar
sabor.

— En la publicacia de Villachica (1996), se cita la tesis de
Gonzalez1987 "Estudio técnico sobre al elaboracién de conservasg
camu camu (Myrciaria dubia)."

Teniendo en cuenta los antecedentes citados anteriormente, se con

gue tanto una conserva de la fruta coma nmmermelada no serian

novedosas.

C

fruta,
e el
su

de

sidera

QUE LA
TRADUCCION
LITERAL AL INGLES
DE LA
REIVINDICACION NO
ES CLARA, LO QUE
DIFICULTA EL
ANALISIS E
INTERPRETACION DE
LA MISMA.
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BREAD-IMPROVING
AGENT
COMPOSITIONAND
PRODUCTION OF
BREADS

Publicacion
N° 2000342162

Fecha de presentacién d
la solicitud: 31.5.1999

Ver documento

Ndamero de
reivindicaciones: 15

La reivindicacién 1 hace
referencia a un agente
que mejora el pan
caraterizado por estar
constituido por: jugo del
druto del camu camu,
leche fermentada, un
sacarido y caseina

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD
Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son:

- La publicacion de Calzada (1980), argue se menciona el uso de
camu camu en la elaboracién de pasteles y tortas.

- La publicacion de Saravia (1996), en la que se menciona que el &
ascorbico puede reemplazar al bromato de potasio;

En las publicaciones, no se mencionan todos los ageffigsioe en la

reivindicacién 1, por lo que no puede objetarse la novedad ni el nive

inventivo.

NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE
NIVEL INVENTIVO

A falta de antecedentes, no podria objetar
nivel inventivo de la reivindicacion 1 que
Cl;HJg,ca proteger un agemjue mejora el pan.

se el

IP/C/\W/441: hidrolizada.

referencial5

(camucamu)

METHOD FOR NUmero de NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE NOVEDAD NO HAY EVIDENCIAS DE FALTA DE
PRODUCING BREADS | reivindicaciones: 7 Los antecedentes mas cercanos identificados a la fecha son: NIVEL INVENTIVO

Publicacion La reivindicacién 1 hace A falta de antecedentes, no podria objetarse el

N° 2004135608
Fecha de presentacion d
la solicitud: 18.10.2002
Ver documento
IP/C/W/441.:
referencial 6
(camucamu)

referencia a un meétlo
de fabricacion de pan
usando harina de arroz
alfa amilasa, leche
fermentada, un
polisacéarido y harina de
trigo.

La reivindicacion 3 hace|
referencia a un
saborizante liquido de
tipo fermentado que usa
leche fermentada como
principal materia prima,
en el método de
fabricacién de la
reivindicacion 1y que
contiene, entre otros,
jugo del fruto del

- La publicacién de Calzada (1980), en la que seaiona su uso en la
elaboracion de pasteles y tortas.
- La publicacion de Saravia (1996), en la que se menciona que el &ci
ascorbico puede reemplazar al bromato de potasio.

En las publicaciones, no se mencionan todos los agentes definidos ¢
reivindicacion 1, por lo que no puede objetarse la novedad ni el nivel
inventivo.

El uso del camu camu en panificacion no es practica tradicional en |2
Amazonia peruana, asi como tampoco lo es la composicion del liqui
saborizante fermentado objeto de la presesiieitsid.

la

nivel inventivo de la reivindicacion 1 que
jgusca proteger un agente que mejora el pan.

nla

camucamu.
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Documento IP/C/W/441Parrafo 3 b) del articulo 27, relacién entre el Acuerdo sobrelos

ADPICYy el CDB, y la proteccion de los conocimientos tradicionales y folklore'”.

La Comision Nacional contra la biopirateria fue creada por Ley N° 28216, la cual fue aprobada
por el Congreso el 6 de abril de 2004 y publicada el 1° de mayo del mismo afio en el Diario
Oficial "El Peruano".

Los seis recursos a lgsie se hace referencia son los siguientes: hercampuri (Gentianella
alborosea (Gilg) Fabris), camu camu (Myrciaria dubia), yacdén (Smallanthus sonchifolius),
caigua (Cyclanthera pedata L.), sacha inchi (Plukenetia vol.ubilis L.) y chancapiedra (Phyllantus
niruri).

Ver documento IP/C/W/441.

Documento WIPO/GRTKF/IC/8/1ZE! Sstema de Patentesy la Lucha contra la Biopirateria:

La Experiencia del Peru".

Calzada(1980) afirma que el camu camu es exclusivamente nativo de algunos afluentes
peruanos €l rio Amazonas.

Mendoza et al. (1989) (INIA) realizé una prospeccion de germoplasma en el Peru, encontrando
que la mayor concentracion de poblaciones naturales se halla en las cochas Supay y Sahua
(actual distrito de Jenaro Herrera, provincia de Resywgpartamento de Loreto, Perq).

Villachica (1996) afirma que esta especie crece de manera natural en las orillas de los rios,
cochas (lagunas) y cursos menores de agua ("quebradas") en la Amazonia, e indica que la mayor
concentracién de poblaciones mratas y de diversidad se encuentra en la Amazonia peruana, a
lo largo de los rios Ucayali y Amazonas y sus afluentes.

Riva (1997) califica al camu camu como frutal originario de la Amazonia peruana.

El IIAP (2001) sefiala que existen poblaciones natutsdesamu camu en el Pera, Brasil,

Colombia y Venezuela. Asimismo, sefiala que en la cuenca del rio Putumayo (frontera entre
Peru y Colombia) existen posiblemente las poblaciones naturales mas grandes de camu camu.
Anguiz (2001) afirma que todo parece tati que el centro de origen del camu camu se

encuentra ubicado en los lagos Sahua y Supay, afluentes del rio Ucayali, cerca de Jenaro Herrera
(provincia de Requena, departamento de Loreto, Peru).

Villachica L., Hugo. 1996. El cultivo del camu canMiy(ciaria dubia H.B.K. Mc Vaugh) en
la Amazonia peruana. Tratado de Cooperacion Amazonica, Secretaria Pro Tduinpaye.
Peru.
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Cabesefalamgue no se han analtdatodos los casos identificados en la busqueda de potenciales
casos de biopirateriadr documento IP/C/W/44Xkino s6lo aquellos que han sido considerados
de mayor relevancia para el analisis.

Citada por Chavez Flores, Wandersdh "Selected speciemnd strategies to enhance income
generation from Amazonian forestd"ood and Agriculture Organization of the United Nations
(FAO). Rome, May 1993.

http://www fao.org/documents/show_cdr.asp?url_file=/docrep/v0784e/v0784e00.htm




